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lhre Feier
in unserem Haus...
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Tradiﬁon der Restaurant ES P I=IT
Gastlichkeit...

Am 10.0ktober.1980 eroffneten meine Eltern, Rosi und Reinhard Jakob, ihr Gastehaus Jakob.

Angefangen hat aber alles viel friiher namlich mit der Ratsstube am Marktplatz.

Die Gastwirtschaft wurde von Leni Thomas 1952

eroffnete und war bald der beliebteste Ort fiir alle Hungri-

gen und Durstigen in Umstadt. 1948 geboren, verbrachte

Ihre Tochter (meine Mutter) Rosi fast die komplette Kind-

heit im Trubel der Gaststatte. Im Jahre 1967 heiratete Sie

den gelernten Backer Reinhard Jakob (meinen Vater).

1970 Gbernahmen beide die Ratsstube am Marktplatz, ik

welche sie gemeinsam 10 Jahre fihrten. Viele Stammgas- T

te und ein Name wie kein zweiter im Landkreis liel$ das stark zusammengewachsene Ehepaar

zuriick, um sich lhren Traum zu verwirklichen. Sie bauten und er6éffneten schlie8lich am 10.
N T Oktober 1980 ihr ,Gastehaus Jakob”. Im Laufe der letzten 40 Jahre

. hat sich das Gastehaus mit anfanglich 12 Zimmern zu einem Hotel

 der 3 Sterne ,,Superior” Kategorie gemausert. Im Jahre 2005 stieg
% ich in den elterlichen Betrieb ein. In diesem Jahr wurde der letzte

™ groRe Anbau eréffnet. Seitdem gehort auch unser Restaurant

: % ,Esprit” mit Veranstaltungsraumen fiir Firmenevents und Privatver-

Inzwischen liegt die Leitung des Hotels in meinen Handen,
jedoch bin ich tber die nach wie vor grof3e Unterstlitzung meiner Eltern sehr dankbar.

In unserem Restaurant werden Sie von unserem kompetenten Team unter der Leitung

von Marcel Kern verwoéhnt. Herr Kern hat mit mir zusammen gelernt und pragt den
Werdegang unseres Hauses seit der Eroffnung unseres Restaurants mit viel Engagement und
Herzlichkeit. Seit 2017 ist Herr David Mdller in unserem Kichenteam. 2022 hat er die Leitung
Ubernommen. Sein Streben ist es, lhnen Tag fiir Tag ein gaumenfreudiges Lacheln auf die
Lippen zu zaubern.

Lassen Sie sich von unseren herzlichen Mitarbeitern verwohnen ...
und von den kulinarischen Geniissen verfiihren ...
Wir freuen uns lhre Gastgeber zu sein !
lhre Familie Jakob

Tngo Gakol
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Fur jeden Anlass
der passende Rahmen...

Liebe Gaste,
feiern im Hotel Jakob soll fiir Sie und Ihre Gaste etwas ganz besonderes sein.

Vom Kaffeeklatsch Gber die gehobene Firmenfeier bis zur Traumhochzeit.

Egal ob mit 10 Personen rustikal und herzhaft oder mit 60 Personen stilvoll

und exklusiv.

In unseren wunderschon modernen und zugleich gemdtlichen Raumlichkeiten werden wir
Ihnen und lhren Gasten unvergessliche Stunden bereiten.

Unsere Philosophie basiert auf fachkundigen Service begleitet von einer hochwertigen
Kiiche in familiarer Atmosphare.

Unsere Familie, unser Restaurant— und das Kiichenteam leben und lieben
Gastfreundschaft.

Auf den folgenden Seiten finden Sie eine Auswahl von sorgfaltig zusammengestellten
MenUs, Blffets sowie weitere Informationen fiir Ihre Feierlichkeit. Sie kbnnen sich aus

den Vorschlagen lhr Wunschbuffet zusammenstellen oder auch lhre eigenen Wiinsche
einbringen. Nach erreichen des Mindestumsatzes ist flr lhre Feier folgendes inklusive:
Raummiete, Weilde Tischwasche, Stoffservietten und Dekotlicher mit farbig eingearbeiteten
Papierservietten, Kerzen, Mentkarten, Service, MwSt..

Gerne sind wir bei der Auswahl behilflich und stehen Ihnen mit Rat und Tat zur Seite.

vl. David Miiller (Kiichenchef), Ingo & Nicole Jakob, Marcel Kern (Restaurantleiter)
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Feiern im Hotel Jakob

Art der Feier:

Gerne richten wir jede Art von Feier aus.

Ob Geburtstag, Kommunion, Konfirmation, Trauerfeier, Hochzeit, Weihnachtsfeier, Firmenes-
sen etc..

Getranke:

Wir bieten ein groRes Repertoire von Umstadter

und Internationalen Weinen. Alle Getranke wie Softgetranke, Bie-
re, Weine und Kaffeespezialitaten sind in grofer Auswahl vorhan-
den und werden nach unserer regularen Getrankekarte berechnet.

Menii oder Biiffet:

Bis 20 Personen kdnnen wir lhnen ein komplettes mehrgangiges Menl servieren.
Flir 20 — 40 Personen kdnnen wir lhnen die Vorspeise und das Dessert servieren.
Der Hauptgang konnte in Blffetform offeriert werden.

Fiir 20 — 64 Personen kdnnen wir lhnen gerne ein komplettes Bliffet anbieten.

Mehr als 64 Personen:
Sollten Sie mehr als 64 Personen sein, besteht die Moglichkeit das Restaurant mitzunutzen.
Hier wirden die Gaste getrennt sitzen.

Musik & Tanz:

Aufgrund unserer Lage, am Rande eines Wohngebietes und der angrenzenden Hotelzimmer,
ist es nur sehr begrenzt moglich eine lange Tanznacht auszurichten.

Mit Musikern passen in den Raum Regent maximal 40 Personen. Jedoch missen wir Sie von
vornherein aufmerksam machen, dass ab ca. 22.00 Uhr nur , leise” Hintergrundmusik in un-
seren Raumlichkeiten gespielt werden kann.

Rahmenprogramm:

Gerne helfen wir beim Organisieren von Weinproben, Weinbergs- m
rundfahrten oder Weinlagenwanderungen (fir die Zeit zwischen
Mittagessen und Kaffee, oder Kaffee & Abendessen). Es gibt sehr
viele Moglichkeiten, etwas Kulturelles in Ihre Feier einzunbauen.
Fragen Sie uns nach Moglichkeiten und wir werden unser Bestes
tun Sie zu unterstiitzen und lhnen die entsprechenden Kontakte zu
vermitteln.
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Vortrage:

Sollten Sie bei Ihrer Veranstaltung einen Beamer, einen TV mit DVD, eine Leinwand,

ein Rednerpult, eine Pinnwand oder andere Technik benotigen, so stellen wir diese gerne
je nach Verfigbarkeit und Raummaoglichkeit zur Verfligung.

Dekoration und Blumen:
Die Kosten fiir Blumenschmuck und Dekoration werden individuell berechnet.

In der Regel kann man folgende Rechnung anwenden. Sie benotigen fiir ca. 8 Gaste ein
Blumenarrangement. Dies liegt bei unserer Floristin bei ca. 29,- EURO. Die Kosten hierfir
berechnen wir ohne Aufschlag an Sie weiter. Gerne konnen Sie sich auch selbst um die
Blumendekoration kiimmern und diese am Vormittag des Tages vor lhrer Feier zu uns liefern
lassen. (Nicht Bestandteil des Mindestumsatzes)

Stuhlhussen:
Gerne beziehen wir unsere Stiihle gegen Aufpreis
mit weiBen Hussen. (Nicht Bestandteil des Mindestumsatzes)

Kaffee und Kuchen:

Gerne bestellen wir Thnen bei ausgewahlten Backern die Kuchen fiir Ihre Feier.
Oder Sie bringen lhren eigenen Kuchen mit.

Wir berechnen einen Gedeckpreis fur Kaffee, Tee und Gedeck pro Person.

(Dieser Gedeckpreis gilt nur, wenn Sie zusatzlich bei uns Mittag- oder Abendessen.)

Kinder:

Fir die kleinen Gaste bieten wir Hochstiihle, Kindergeschirr

und Besteck sowie einen TUV-zertifizierten Spielplatz.

Bei Buffets werden die Kinder wie folgt berechnet:

bis 3 Jahre = frei

4-12 Jahren = 50%

Ab 12 Jahren = voll

Gerne kénnen wir fur die Kinder auch ein Kinderessen servieren.

Zimmerpreise:
Sollten Sie zu lhrer Feier Zimmer bendtigen, so gewahren wir auf
alle Zimmerpreise ca. 10 % Nachlass (aufgerundet).
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Unsere Raume

Regent:
Dieser wunderschéne ca. 70m? groRe Saal besticht durch seine wunderschéne Lage.

Auf einer Seite erblicken Sie, durch die grofen Fenster, unsere naturbelassene Streuobstwiese.
Auf der anderen Seite haben Sie einen direkten Zugang zu unserer Terrasse.
Dieser Raum ist ideal fir Gesellschaften zwischen 30 und 64 Personen.

* K Ky
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Bestuhlungsvorschlage:
Breite Tafel 32 Personen Runde Tische 48 Personen Runde Tische 32 Personen

(Buffet im Raum) (Buffet vor dem Raum) (Biiffet im Raum)
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Unsere Raume

Dornfelder:
Dieser gemutliche Raum besteht aus zwei aneinanderhangenden Raumlichkeiten. Mit seinen

Lederbanken und passenden Stiihlen konnen wunderbar Grippchen gebildet werden und
Schiebetlren trennen den Gastraum vom Restaurant und Buffetraum. In diesem Raum

bewirten wir 15 bis 50 lhrer Gaste.
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Bestuhlungsvorschlage:

Breite Tafel 26 Personen

(Buffet vor dem Raum)

3x Tafel 36 Personen

(Buffet vor dem Raum)

Maximalbestuhlung = 50 Personen

(Buffet vor dem Raum)
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Buffets o

Suppen:

Gerne lassen sich alle vorgeschlagenen Suppen durch saisonal entsprechende Gerichte
tauschen. (Spargel, Kiirbis, Marone...)

Vegetarier / Veganer:

Fir Ihre vegetarischen oder veganen Gaste kdnnen wir gerne einen Hauptgang gegen eine
vegetarische oder vegane Alternative ersetzen oder das Buffet entsprechend erweitern:
Vegetarisch:

Teigtaschen gefullt mit Pecorino, Walnuss und Feige an KasesoRe

Mit Gemuse geflllte Zucchini, mit Fetakase gratiniert und Tomatensugo

Vegan:

Wurzelgemiuse aus dem Wok mit Chili Kokosrahm

Gemuseravioli an Tomatensugo

lhr Wunschbiiffet:

Sie kdnnen in einer Preiskategorie die einzelne Gerichte gerne tauschen.

Natirlich geht auch eine Zusammenstellung quer durch alle Buffetvorschlage.

Wir errechnen dann lhren finalen Buffetpreis.

Wenn Sie eigene Winsche einbringen wollen, so haben wir gerne ein offenes Ohr fir Sie.
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Buffet 1: Restaurant ES P I=IT

Wi servieren zur Vorspeise:
Herzhatte Odenwiilder Kartoffeleremesuppe

* kK

m Anschluss servieren wir auf dem Buffet:
Rustikales salatbuffet
Krautsalat, Kartoffelsalat, Rotkohlsalat

* % K

Geschmorte Schwelnshaxen
tn elgener Jus

Rindergulasch
mit Zwiebeln uno Rotweln verfeinert

Gegrillte Schwetnenackensteaks
nach Art der Kiiche mariniert

Beilagen

Spitzle, Kroketten, Semmelknsdel,
Grillgemiise

* K %
Rote Grittze mit vanillesobe

Mousse au Chocolat

Preiskategorie 1
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Biiffet 2: Restaurant ES P IRIT

Wi servieren zur Vorspeise:
Rinderconsommée
mit Markklsbehen

* Kk

m Anschluss servieren wir auf dem Biffet:
Gerliucherte Forellenfilets
auf qurkencarpaccio, Zitronenscheibe und Krituterquark

Caprese-salat
Towmate und Mozzarella
wmit Balsamicocreme und Basilikumpesto

Genmlischtes Salatbiffet
vow griinen uno angemachten Salaten
mit zwelerlel Dressings

% Kk

Tafelspitz vom Rind
an Meerrettichsobe

Lachsfilet am Stitck gegart
auf Blattspinat und Rieslingrahmsobe 4 part

Gebratene Medatllons vow der Schwelnelende
in waldpilzralmsobe

Beilagen
Salzkartoffeln, Tagliatelle, Kroketten
und elne bunte Gemiiseplatte

* ok ok

vanilleels mit hethen Himbeeren

Bayrisch Creme an Apfel

Preiskategorie 2
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Wi servieren zur Vorspeise:
Lauchcremesuppe
mit Kriiutercrolttons

* Kk

b Anschluss servieren wir auf dewm Biffet:
Herzhafter Schwarzwiilder Schinken
mit Honlgmelone

Maritime Riucherfischplatte
vow Lachs uno Forelle mit Sahnemeerrettich

Genmlischtes Salatbiffet
vow griinen uno angemachten Salaten
mit zwelerlel Dressings

% Kk

Gebratene Putenbrustfilets gratiniert mit Tomate uno Mozzarella
an Tomaten-Krlivtersobe

Gegrillte Schwelneritckensteaks
an geschwenktem Paprika-Zwiebelgemiise

Mehliertes Seehechtfilet
in Dljon-senfsobe

Mit Ricotta und Spinat gefillte cannellont
in Tomatenkriutersobe

Beilagen
Tagliatelle, tomatisierter Rels, Potato Wedges
und elne bunte Gemiiseplatte

* ok ok

Zweterlel Mousse au Chocolat
mit Himbeermarke
Obstsalat

Preiskategorie 2
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Buffet 4: Restaurant ES P I=IT

Wi servieren zur Vorspeise:
Lelcht pilante Karotten-tngwer Suppe
mit Karottenchips

kA K
m Anschluss servieren wir auf dem Buffet:
Vitello Tonnato
Schetben vom rosa gegarten Kalbsriicken an Thunfisch-Karpernsobe

Gerliucherter Hetlbutt
an Frisée-salat mit Honlgdressing

rRelchhaltiges salatbuffet
vow griinen uno angemachten Salaten
mit zwelerlel Dressings

% Kk

Argentinische Rinderritckensteaks
auf Speckbohnen und herzhafeer Pfeffersobe 6 part

Gegrillte Medaillons vown der Schwelnelendle
mit Ananas uno Sauce Hollandaise gratiniert, Preiselbeeren

Filet vom Steinbeiber
an Karotten-Lauchgemiise

Beilagen
sStbrartoffelponmes, Rosmarinkartoffeln, Spitzle
und eine bunte Gemdiseplatte

* ok ok

Panwng Cotta mit Hinmbeeren

qeelste Schokoladenterrineg

Preiskategorie 3
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Buffet 5: Restaurant ES P I=IT

Wir servieren zur Vorspeise:
Cremesuppe von gelber Paprika
mit Preiselbeersahne

* Kk

e Anschluss senvieren wiv auf dew BUffet:
Relchhaltiges salatbulifet
vow griunen und angemachten Salaten
mit zwelerlel Dressings

Schelben vom rosa gegartem Roastbeef (kalt sevviert)
mit Remouladensobe

Kleine ttalienische Antipasti variation
nach Art der Kitche

% Kk

Gegrillte kalbsriickensteaks
auf waldpilzragout

Maispoularde
auf gegrilltem Paprikagemiise, schwarzen Oliven, Tomatensugo

Filet vom Zander
auf Blattspinat und wWeinrahmsobe

Bellagen

Kurkumarels, Ristitaler, Kriuterknrtoffeln
und eine bunte gembiseauswahl

ek

Mousse Variation von Zitrusfritchten (Orange, Limette und Zitrone)

Exotische Obstplatte

Preiskategorie 3




_

Buffet 6: Restaurant ES P I=IT

Wi servieren zur Vorspeise:
Bananen-Chili-Cremesuppe
mit shwarzem Sesam unol Chiliféiden

* Kk

m Anschluss servieren wir auf dem Blffet:
Relehhaltiges salatbiffet
von gritnen una angemachten Salaten
mit zwelerlel Dressings

Rote Beete Chutney
auf Rucola mit Ziegenfrischifisecrumbles

Rosa gegarte Entenbrusttranchen
an Orangendip

% Kk

Gebratene Kalbsritckensteaks
in Servanomantel

Gebratene Medatllons vom Hivrschritcken
an elner Wild peml glace

Filet vom Loup de Mare
dazu eine Tiefseehummersobe

Beilagen
Semmelknddel, Spiitzle, Tagliatelle Rosso
Und elne bunte Gemirseplatte

*k ok ok

Edbeerlasagne

Brombeermousse mit Zartbitterschokolade

Prelskategorie 4
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Buffet 7: Restaurant ES P I=IT

Wir servieren zur Vorspeise:
Pilkante Kichererbsensuppe
mit elner gegrillten Jakobsmuschel

* Kk

e Anschluss senvieren wiv auf dew BUffet:
Relehhaltiges Salatbivffet
vow griunen und angemachten Salaten
mit zwelerlel Dressings

Schetben von rosa gegartem Kalbsritcken (Ralt serviert)
an Chawmpignoncarpacelo, Olivendl-Kriiutermarinade

Marinlierte Riesengarnelen
auf wildkriiutersalat

% Kk

Gegrillte Medaillons vow der Schwelnelende
wmit franzbsischem Weichkedse und einer Cognac-Rahmsobe

Tranchen vom Flanksteak vom =Rind
an Rosmar’wujus und Kriiuterbutter

Filet vown der Dovraodle
auf Fenchelgemiise

Bellagen

Potato Wedoges, Rosmarinkartoffeln, Safranreis
und eine bunte gembiseauswahl

ke
Créme Brixlée walt Fritchten

ttalienische windoeutel
Profiteroles in Schokoladensobe

Preiskategorie 4
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Friihstiick:
Beglnnend mit Retehhaltigem Frithstitckbiiffet:
(ca. 10,-12,00 Uhr)
Auswahl an Wurst, Kilse, Schinken,
Marwelade, Nutella, Obstsalat, Joghurt, Mitsli
Rihreler, gekochte Eler und Frikaoellen

Brot, Brotchemauswahl, Brot, Crolssants
Filterkaffee, Tee und Kakao, Orangensaft uno Milch

Folgenole Leistungen sind wiihrend des Frithstiicks tnklusive:

Tischwiische, Papiersenvierten,

weltere Getriinke wie Mineralwasser, Kaffeespezialitiiten,
welne, Sekt ete. witrden extran berechnet,
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Brunch Erweiterung:

Gegen 12,00 Uhr werden dann noch weitere Warme Gerichte am Biffet serviert,
Zb.: 2 x Hauptginge der Preiskategorie 1

- Odenwiilder geschnetzeltes (von Rind und Schweiin) -
Hihnchen-Curry Geschinetzeltes
- Panlerte Schwelneschnitzelchen wiener Art mit Zitronenecken
- Geschwmorte Schwetnshaxen tn elogener Jus
- Gebratenes Filet vom Kabeljau wmit elner Senfdillsobe
- Mit Ricotta und Spinat gefillte Cannellont

oder
2 x Hauptglinge der Preiskategorie 2

—Kleine Argentinische Rinderviickenstenkes wit Zwiebelsobe
~Tofelspitz vom Rind an Meervettichsobe
-Schweinelende mit waldpilzranmsobe
-Gebratene Filets vom Zander mit Kriiuterkruste auf Blattspinat
“Pochiertes Lachsfilet auf weinrahmsobe

* K %

Dazu jeweils eine Sittigungsbeilage und Gemiise oder Salat

* K %

Dessertvariation
vier Stchbe Leckereien aus der Kiche
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Menus

Suppen:
Gerne lassen sich alle vorgeschlagenen Suppen durch saisonal entsprechende Gerichte
tauschen. (Spargel, Kiirbis, Marone...)

Vegetarier / Veganer:
Fir Ihre vegetarischen oder veganen Gaste kdnnen wir gerne einen Hauptgang gegen eine
vegetarische oder vegane Alternative ersetzen :

Vegetarisch:

Teigtaschen gefullt mit Pecorino, Walnuss und Feige an Kasesole,
geschmorten Kirchtomaten und Rucola

Mit Gemuse geflllte Zucchini, mit Fetakase gratiniert und Tomatensugo
dazu Reis

Vegan:

Wurzelgemise aus dem Wok mit Chili-Kokosrahm
dazu Reis

Gemuseravioli an Tomatensugo
dazu Rucola

lhr Wunschmenii:

Gerne konnen Sie eine Zusammenstellung quer durch alle Mentvorschlage vornehmen.
Wir errechnen dann lhren finalen Menupreis.

Wenn Sie eigene Wiinsche einbringen wollen, so haben wir gerne ein offenes Ohr fir Sie.
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Meni 1:

Rote Beete Carpaccio
dazu warinierter Rucola, glasierten Wwalnitssen und Frischielise Crumbles

ek

Karotten--lngwer Cremesuppe

ek

Gebratene Medaillons vown der Schwelnelendle
mit Ananas, Kitse und Sauce Hollandaise gratiniert
dazu Pommes Frites an Salatbouquett

oder
Filet vow der Dorade
auf Fenchelgemiise
dazu Krbuterkartoffeln und Welnrahmsobe

odler

Hithnchenbrustfilet mit Biffelmozzarella und Tomate gratiniert
dazu Tomatenkyfiutersobe und Tagliatelle

Aok

Pannga Cotta
mit Himbeermarie

Preiskategorie 1
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Meni 2:

Vitello Tonnato
Schetlen von rosa gegartem Kalbsriicken
an Thunfischikapermsobe

ek

rRinderconsommé
mit Markklibehen

ek

Tranchen vom Flanksteak (Rind)
wmit Paprika-Zwiebel-gemiise und Potato Wedges

ooler

Putenbrustfilet mit Wok-wWurzelgemiise
dazu Chili-kokosrahm und Basmatireis

oder
Filet vom Petersfisch

dazu Dijon Senf-Sobe, Karotten-Lauch-Gemiise
und Kriiuterkartoffeln

Aok

Créme Bridllée
mit frischen Fritchten

Prelskategorie 2
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Menii 3:

wWildkriutersalat mit Himbeerdressing
dazu Serrano-Schinken
und Ggrana Padano

Ak

Stelnpilzrahmsuppe
mit fritlertem Rucola

AFeokesk

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust
mit einer Orangen-Pleffersobe, Schupfuudeln und Wurzelgemiise

oder

Medaillons vow der Schweinelende
an Sauce Chorown, Ristitalern und Rahmwirsing

oder
Filet vowm Redl Swnapper

an Welnrahm-Kurkuwma-sobe
dazu Auberginen-cemiise und Tagliatelle

Ao

warmes Schokoladenkitchlein
mit Kirschsorbet

Preiskategorie 2
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Meni 4:

colol surf § Turf
Roastbeefschelben wmit etner marinierten Riesengarnele
und Atoli

ek

Bananen-Chill-Cremesuppe
mit schwarzem Sesam und Chiltfiden

ek

Medaillons von Kalbs— und Rinderriicken
an Stelnpilzrahmsobe, Ristitaler und Speckbohnen

ooley

Hirschriickensteak an Wild demli Glace
dazu Spitzle, Rotkraut und Preiselbeerbirne

ooley

Filet vom Zawnder auf Fenchelgemiise
dazu eine Rieslingsobe uno Krfiuterkartoffeln

Aok

Geelste Schokoladenterrine
mit marinierten Waldbeeren

Preiskategorie 3
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Menii 5:

Herzhafter wildschinken, an Rucola und Balsamicodressing
dazu willlamsbirne mit Preiselbeere

Ak

Cremesuppe Vo der Pastinakenwurzel
mit gegrillten qarnelen

Aok

Filet vom Kalb
an sautierten waldpinzen, Portweinjus unol Trivffellkartoffelpiiree

oder
Gegrilltes steak vow tberico Schweln
mit meditervanem Ristgemiise
unol Kriiuterkartoffeln
odler
Filet vom Wolfsbarseh

an Babyspinat und geschwenkten Kirschtomaten
dazu Tagliatelle “Rosso” und eine Zitronen Butter-Sobe

Ak

Mandelsoufflé
mlit Cassis-Sorbet

Preiskategorie 3
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Extras

Zum Aperitif:

Laugenteilchen
mit Krauterquark und Radieschen

Blatterteigteilchen gefillt mit
Spinat, Kase und Schinken

Finger Food
Scampi Fritti, Samosa mit Gemuse gefiillt,
vegetarische Falafel mit Krauterdip.

Fur spater:

Knabberteller
mit Salzstangen, Erdntssen, Chips .

Halbe belegte Brotchen
mit Kase, Salami, Schinken, Lachs .

Internationale Kaseplatte
mit Weich— und Hartkase, Trauben Baguette und Butter

Kaseplatte vom Odenwalder Kasekeller
mit Weich— und Hartkase, Trauben, Baguette und Butter

Herzhafte Odenwailder Gulaschsuppe
mit Baguette
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Notizen
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Wir freuen uns schon auf
lhre Feier...

Hotel Jakob

Ingo Jakob Telefon : 06078 78000
Zimmerstrasse 43 Email: info@hotel-jakob.de
64823 GroR-Umstadt HP: www.hotel-jakob.de

* % K &y
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2024 Restaurant ES P IREIT
Preisliste:
Buffet Preiskategorie | Preiskategorie | Preiskategorie | Preiskategorie
1 2 3 4
35,- EURO 45,- EURO 50,- EURO 55,- EURO

Frihstiick | Fruhstiickspreis | Bruncherweiterung | Bruncherweiterung
Brunch Preiskategorie 1 Preiskategorie 2

20,90 EURO +19,90 EURO +25,90 EURO
Menii 3-Gang mit 3-Gang mit 4-Gang

Suppe Vorspeise

Preiskategorie1 | 35,90 EURO 37,90 EURO 42,90 EURO
Preiskategorie 2 | 38,90 EURO 42,90 EURO 47,90 EURO
Preiskategorie 3 | 40,90 EURO 44,90 EURO 49,90 EURO
Aperitif Laugenteilchen Blatterteigteilchen | Canapé Variation

3,90 EURO 4,90 EURO 7,50 EURO
Fiir spater | Knabberteller | Belegte Baguettscheiben | Gulaschsuppe

3,90 EURO 4,90 EURO 7,90 EURO
Kase Internationale Kaseplatte | Kaseplatte Odenwalder Kasekeller

6,50 EURO 8,90 EURO

Extras Kaffeegedeckpreis Stuhlhussen | Blumengesteck

(beinhaltet Filterkaffee,

Tee und Gedeck)

einfach

7,50 EURO

5,50 EURO

5,00 EURO

Alle Preise pro Person

Tel: 06078 - 78000
Fax: 06078 - 7800-200
info@hotel-jakob.de
www. hotel-jakob.de
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Mindestumsatz und AGB’s.

Auszug AGB : Hotel Jakob — GroB-Umstadt
Lieber Gast, wir werden uns alle Miihe geben, |hre Feier zu einem besonderen Ereignis werden
zu lassen. Auf dieser Seite fassen wir kurz die AGB’s zu |hrer Feier zusammen.

Abschluss des Vertrages:
Der Vertrag ist abgeschlossen, sobald die Bestellung von Zimmern und/oder Bewirtung vom
Hotel gegeniiber dem Besteller zugesagt und bestatigt ist.

Meldung definitiver Teilnehmerzahl fiir Familienfeiern, Tagungen und Veranstaltungen:
Der Besteller teilt dem Hotel Jakob 3 Werktage vor Veranstaltungsbeginn die definitive
Teilnehmerzahl mit. Diese genannte Teilnehmerzahl ist Rechnungsgrundlage. Sollte sich die
Teilnehmerzahl erh6hen wird die Berechnung entsprechend angepasst.

Mindestumsatz Raummiete:

Bei einer exklusiven Buchung des Raums Dornfelder gilt ein Mindestumsatz von 1500,- EURO.
Bei einer exklusiven Buchung des Raums Regent gilt ein Mindestumsatz von 2000,- EURO.
Sollte durch Speisen und Getranke dieser Mindestumsatz nicht erreicht werden, wird die
Differenz als Raummiete in Rechnung gestellt.

Nacht- / Spatzuschlag:

Flr Mittagsveranstaltungen wird ab 18.00 Uhr und fiir Abendveranstaltungen wird ab 24.00
Uhr je angefangene Stunde ein Nacht- bzw. Spatzuschlag von 100,- EURO pro Stunde in
Rechnung gestellt. (Dieser Zuschlag kann nicht dem Mindestumsatz angerechnet werden)

Stornofristen:

Veranstaltungsrdume: Fir die Veranstaltungsraume gelten folgende Stornierungsfristen:

bis 6 Monate vor Termin = kostenfrei

bis 3 Monate vor Termin = Dornfelder 750,- EURO pauschal / Regent 1000,- EURO pauschal

ab 3 Monate vor Termin = Dornfelder 1000,- EURO pauschal / Regent 1250,- EURO pauschal
Natlrlich werden wir unser Bestes tun den Veranstaltungsraum nach Stornierung noch weiter
zu vermieten. Sollte uns dies gelingen werden wir diesen natdrlich nicht berechnen.

Zahlungen:

Alle vom Hotel gestellten Rechnungen sind binnen 14 Tage nach Erhalt ohne Abzlige zu
begleichen. Das Hotel ist berechtigt zur Abwicklung der Leistungen eine Vorauszahlung zu
vereinbaren. Bei nicht fristgerechtem Eingang dieser Vorauszahlung kann das Hotel vom
abgeschlossenen Vertrag Abstand nehmen.

Tel: 06078 - 78000

Fax: 06078 - 7800-200

info@hotel-jakob.de Zimmerstrasse 43
www. hotel-jakob.de 64823 GroR-Umstadt




